BAGATELLE @
Praliné femllete etéclatsd

BRONTE @

2 couches : ganache vanille et
e d'amande pistache m

PIEMONT @
Gianduja enrobé de cho

QuITo @

Ganache nature avec des
éclats de feves de cacao

ORANGETTE @

SYRACUSE
Ganache a la pulpe de citronm

SARLAT @

Pate d'amande, pate de noix
et demi- i

Praliné amande sur une base
de nougatine m A/

PONDICHERY @

Ganache aux 10 épices (paln
deplces). e

Nos chocolats sont de fabrication artisanale,
se conservent au sec entre 16 et 20°C et
se dégustent idéalement a 20/22°C

Ecorce d'orange confite avec ou
sans éclats de noisettes caramé-

BIELLA

Purgianduja LEGENDE @ Noir @ Lait ® Alcool




ANTILLES @ ®

Ganache parfumée au rhum vieux
et morceaux de raisins mann .

MINI MENDIANT @

Chocolat et fruits secs
(amande pistache, raisins »

ROCHER PRALINE @

Praliné avec morceaux
d'amandesw Fraliné coated with
almond pieces

VALENSOLE @

Praliné pur amandes m Fure
almond praliné

MISSISSIPI

Praliné noix de pécan au chocolat
blond caramel w Fecan
coated with blond ca

SOLOGNE @

Ganache au miel m Honey ganache

ISPAHAN @ © ®

Pate d'amande a la pistache
d'lran parfumée au Kirschm /i
pistachio almond paste, ‘

PALET BOURBON
Ganache vanille m Vani/

ganach

ALBA @

Praliné croustillantm Crunchy praliné

MALABAR
Praliné amande aux grains de

sésame caramélisésm 4
. [ sesame seeds ROMANA @
Praliné feuilleté m Crunchy |

PALET MOKA @
Ganache au café m

PALET MOKA OR @

décoration a

/‘/jn’)/‘pc

Ganache au café
Iafeuille d'orm(

with a gol

ee ganache

GIANDUJA KERMAN @

Pur gianduja avec noisettes 5 \ Praliné feuilleté puramandes
entieres m Fure gianduja with ®= | avecpistachesw
~ almond 1Y )

TORINO GUERANDE @
3 couches de gianduja dont ° Ganache caramel a la fleur

2 enrichies de cacaom 3 layers § desel de Guerande u Sea-salt
of gianduja, 2 with cocoa _ caramel gana

SAHARA @

Praliné feuilleté avec un
soupgon de cafém Crunch
D'GH né wi A’? a hi

CHRISTMAS @

Ganache aux 7 épices et
orangem / spices ganache and
orange

PLOUGASTEL @

Ganache et pate de fruita la
fralse de PIougasteI . baf* he

TIMUT @

Ganache a la pulpe de pample-
mousse et au poivre de T|mut-
Ganache with grapefruit pul
Timut pepper

L'AFRICAN @

Ganache 85% de cacao pure
ongme afncame-b» a

VALENCIA @

Praliné pur amandes et
amande entiére m Pure almond
praliné with entire d

SAINT-DOMINGUE @

Ganache nature grand crum
Pure origine ganache

COULIROY
Coulis de caramel salém Salied




